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MENU' DEL COMBATTENTE !

RISTORANTE CONCA D'ORO di SALO’
DOMENICA 18 MARZO 2018 ORE 13 00

Battaglione di Logistica e di preparazione delle forze: APERITIVO DI BENVENUTO

Profumo di Casa Italia:
Prosciutto crudo di Parma , Speck Trentino, Coppa di Parma!  Sopressa veneta !
Sfogliatina alla Mediterranea e Tortino all' uovo con erbetette !
Vol au vent ai formaggi !
Fesa di Manzo sfumata con scagliette di grana e rucola !

La prima battaglia culinaria: Casoncelli al burro versato e salvia !
Riso Nano Vialone Veronese alla zucca mantovana mantecato alla robiola !

La contro offensiva_culinaria : Stracotto di Manzo al Groppello del Garda con
Polentina rustica di Storo e Patate al forno !

Dopo la battaglia, resoconto e strategia : Coppa di macedonia di frutta !
Festa per L'Onore e la Vittoria_: Torta Chantilly e Spumanti !

La riflessione dopo la battaglia : Caffe espresso con liquore !
Per i Soldati serve sempre il giusto carburante per la prossima battaglia : Vini della Riviera del Garda !

3 3 € ca d u n 0 Prenotazione obbligatoria,

non sono previsti pranzi omaggio agli alfieri :
MARIO BONA
347911 69 10
mario-bona@libero.it




